
 

 

 

 

 

    

 

 

  

 

     

 

  

 (1قائمة غداء رقم )

 

 لسلطات والمقبلات الباردة ا

 الجرجير مع الشمندر والرمان والتفاح الاخضر ، فتوش تركي مع الباذنجان ، تبولة أرمينية  سلطة) 

 سلطة السيزر بالبارميزان ، سلطة يونانية مع شرائح الزيتون وجبن فيتا 

 سلطة الكشري ، فئة البامية بدبس الرمان

 (  حينةزهرة مقلية بالطحينة ، ورق عنب بزيت الزيتون ، متبل باذنجان ، حمص بالط 

 سلة من الخبز الفرنسي و العربي

 المقبلات الساخنة

 (   لحم أرمنية ، سبرنج رول الخضار ، لفائف الجبنة عكاوي بالسمسم ) كبة 

 الأطباق الرئيسية

  شرائح الدجاج مع صوص الكريمة والبهارات - أو  -متبل بصوص الباربكيو والكريمة وجبنة الشيدر   دجاج) 

 ( الثلاث

 (  كباب أورفا بالباذنجان -او  - كباب لحم مشوي على الفحم  ) 

 ( شرائح الدجاج مع صلصة البافلو -أو  - شيش طاووق مشوي على الفحم ) 

 (   بالدجاجبايلا الإسبانية  -أو  -برياني دجاج  ) 

 ( صيادية سمك السامور بالصنوبر -او  -هامورمشوي مع صوص الكريمة والزعفران ) 

 (  بادنجان محشي باللحمة مع شرايح البطاطا وصوص الطماطم) 

 (  رافيولي بالأجبان الأربعة وصوص الفروماجيو - أو  -بيني اربيانا بالصلصة الحمراء وشرائح الزيتون ) 

 (  كرات البطاطس مع الدجاج - أو  -باللين مع الصنوبر والكزيرة  كبة ) 

 ( داوود باشا مع صوص الطماطم والصنوبر) 

 الحلويات

 بودينغ كراميل الساخن ( ، كيكة الفراولة -أو  - ميني كيك سواريه الفرنسية ) أم علي بالمكسرات ) 

 (   القشطة ، فواكة موسمية مقطعةكاسات التيراميسو ، كريم بروليه ، تارت الشوكولا ، كنافة ب

 المشروبات

 (  او مشروبات غازية - مياه معدنية زجاجية ، عصير التفاح )سعودي كوكتيل ( ) 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 (1قائمة غداء رقم ) وأسعار ضوابط 

 الشموع ( ريال بدون الطاولات والكراسي والورود والديكور و221السعر للشخص )

 ( ريال مع الطاولات والكراسي والورود والديكور والشموع246.5السعر للشخص )

 شخص ) من الأحد إلى الأربعاء ( 20الحد الأدنى  

أطباق   5مقبلات ساخنة  2مقبلات وسلطات باردة ،  5( شخص إختيار  20لعدد ) 

 أنواع حلويات  3رئيسية و 

أطباق  7مقبلات ساخنة ،  3مقبلات وسلطات باردة ،  7( شخص إختيار  30لعدد ) 

 أنواع حلويات  5رئيسية و 

 ( شخص ) كل أيام الإسبوع (50لعدد )

 بيانات الحفل 

 ..  .............. الوقت هـ 14 ......................  اليوم والتاريخ.. ........... العدد

 .... ................مكان الحفل.......

 ............... .............اسم المطالب الدفع......... ............ الطالبة اسم الجهة

 ختم الجهة .....................   التوقيع ............. رقم الجوال.....................

 . يتم تنفيذ الطلب بعد اكمال جميع المعلومات المذكورة أعلاه بما فيها الختم


