
 

 

 

 

 

    

 

 

  

 

     

 

  

 قائمة الضيافة 

 

 السلطات والمقبلات الباردة

، ورق عنب بزيت الزيتون ، متبل  , حمص تبولة ، فتوش ، سلطة جرجير مع الجينة ، سلطة البحر المتوسط ) 

 ( الباذنجان

 سلة من الخبز الفرنسي و العربي 

 المقبلات الساخنة 

 (  سبرنج رول الخضار لفائف جبنة عكاوي بالزعتر) 

 الأطباق الرئيسية

 ( شيش طاووق مشوي على الفحم + كباب دجاج مشوي ) 

 (   خضار مع اللحمة مشوية بالفرن يخنة ) 

 (   الدجاج كبسة) 

 (صيادية سمك الهامور) 

 (   مسالا دجاج) 

 ( بيني أرابياتا بصلصة الطماطم والريحان) 

 (  كرات البطاطس المشوية مع الدجاج) 

 (  معكرونة بشاميل) 

 الحلويات 

فواكه موسمية   كيك الفواكه ، مهلبية ) فراولة ( ، أم علي بالمكسرات . كريم كراميل ، بسبوسة ، تراميسيو،) 

 (  مقطعة

 المشروبات 

 (  مياه معدنية ، مشروبات غازية) 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 قائمة الضيافة وأسعار ضوابط 

 

 ( ريال بدون الطاولات والكراسي .157.5السعر للشخص )

 

 ( ريال مع الطاولات والكراسي191.25السعر للشخص )

 

 شخص 70الحد الأدنى  

 

 بيانات الحفل 

 ..  .............. الوقت هـ 14 ......................  اليوم والتاريخ.. ........... العدد

 .... ................مكان الحفل.......

 ............... .............اسم المطالب الدفع......... ............ الطالبة اسم الجهة

 ختم الجهة .....................   التوقيع ............. رقم الجوال.....................

 . يتم تنفيذ الطلب بعد اكمال جميع المعلومات المذكورة أعلاه بما فيها الختم


